Betriebsanleitung
C425 PRO
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vor Nutzung des Gerates aufmerksam diese Angaben durchlesen, die auf
Verhaltensweisen flir einen sicheren Gebrauch hinweisen;

auf den folgenden Seiten werden die hier aufgelisteten Symbole fir
vorsichtiges Verhalten verwendet:

ALLGEMEIN;

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Text wird besondere
Aufmerksamkeit bei der Ausflihrung der beschriebenen Ablaufe empfohlen;
nicht aufmerksam und in Sicherheit durchgefihrte Schritte kénnen eine
allgemeine Gefahrenquelle darstellen;

HOCHSPANNUNG;

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Vorgang kdnnen bei
falscher Ausfuhrung versehentliche Berihrungen mit unter Strom
stehenden Komponenten erfolgen;

GEFAHRLICHE TEMPERATUR;

bei einem mit diesem Symbol gekennzeichneten Vorgang kdnnen bei
falscher Ausfuihrung versehentliche Berlihrungen mit stark erhitzten
Komponenten erfolgen;

IN BEWEGUNG BEFINDLICHE KOMPONENTEN;

mit diesem Symbol gekennzeichnete Schritte kdénnen bei falscher
Ausflihrung zu versehentlichem Kontakt mit in Bewegung befindlichen
Komponenten flhren;

diese Symbole befinden sich im Gerat, um auf jene Komponenten
hinzuweisen, die mit auBerster Vorsicht zu handhaben sind;

NICHT IONISIERENDE STRAHLUNG;

Personen mit Pacemaker oder &hnlichen kardiologischen Vorrichtungen
dirfen sich nicht in der Nahe des Gerats befinden, wenn dieses ein
Getrank ausgibt und keinen externen Metallabschirmungen besitzt; bei
Zweifel ist zur Vermeidung jeglicher Risiken der Arzt zu benachrichtigen,
bevor dieser Automat verwendet wird;

SERVICE-SCHLUSSEL IN GEBRAUCH;

das Symbol empfiehlt besondere Vorsicht wahrend der beschriebenen
Schritte; die Verwendung des Service-Schlussels, der bei gebdffneter Tir
alle Maschinenfunktionen aktiviert, ist ausschlieBlich technischen
Fachkraften vorbehalten, die sich mit der Funktion des Automaten
auskennen, sich den mdglichen Gefahren bewusst sind und sicherstellen
kénnen, in absoluter Sicherheit vorzugehen;

die Verwendung des Service-Schlissels muss absolut auf die notwendige
Zeit beschrankt werden, die seine Nutzung erforderlich macht; die
Anwender missen darauf hingewiesen werden, den Automaten nicht zu
benutzen und sich ihm fernzuhalten;

GEWICHT;
das Symbol weist darauf hin, bei Bewegung und dem endglltigen Standort
auf das Gerategewicht zu achten;

WASSERVERSORGUNG;
kennzeichnet die Komponenten, die bei Anschluss an das Wassernetz
entsprechende Vorsicht hinsichtlich eventueller Lecks erforderlich macht;

ABSTELLFLACHE;
erinnert daran, das Gerat auf einer Flache mit maximal 2° Gefalle zu
installieren;
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Sicherheitsvorgaben zum Gebrauch des Geridts

beachten Sie besonders die mit den Warnhinweisen gekennzeichneten
Kapitel und Angaben; befolgen Sie genau den Angaben zur Sicherheit der
Techniker und Anwender;

das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit verminderten
kdérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, sowie ohne
spezifische Kenntnisse oder Erfahrungen bedient werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder Hinweise zum sicheren Gerategebrauch und zu
den damit verbundenen Gefahren erhalten und diese verstanden haben;
Kinder mussen so beaufsichtigt werden, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen; die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern durchgefuhrt
werden;

bei Wasserverlust, Rauchbildung etc. muss das Gerat sofort vom Wasser-
und Stromnetz getrennt, nicht wieder eingeschaltet und in jedem Fall
durch einen Fachmann kontrolliert werden;

das Gerat muss den ortlichen Bestimmungen entsprechend installiert
werden; dabei ist besonders auf die Vorschriften fir direkt an das
Wassernetz angeschlossene Gerate zu achten;

Umgebung (bei Lagerung und Betrieb):
Temperatur : 5°C +35°C
relative Luftfeuchtigkeit: maximal 80 %

die Neigung der Stellflache des Gerats darf maximal 2° betragen;

falls bei der Geratelieferung kein Wasserschlauch beiliegt oder der
Schlauch zu ersetzen ist, missen beim Anschluss folgende Kriterien erftllt
werden:

- neuer Schlauch;

- lebensmittelgeeignetes Material;

- im Sinne von ,DIN EN 61770 Elektrische Gerate zum Anschluss an
die Wasserversorgungsanlage";

- flUr den Betriebsdruck ausgelegt;

der Anwender darf nicht auf den ausreichend zu beschildernden Wartungs-
und Servicebereich zugreifen kdnnen;

keine Abschirmungen entfernen, Sicherungen deaktivieren oder das Gerat
oder seine Komponenten modifizieren;

flr Arbeiten an diesem Gerat erforderliches Werkzeug :

- Seitenschneider, Kreuzschlitzschraubendreher  Phillips PH2  flr
selbstschneidende Schrauben 4/6 mm, ein Schraubenschlisselsatz bis 13
mm, ein Imbusschlisselsatz von 2 bis 8 mm;

- weiterhin kdénnen Papiertiicher, Einweghandschuhe, saubere Lappen,
Becher und ein Eimer fur die Aufnahme von Abwasser erforderlich sein;

das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen;

flr die regelmaBige Reinigung, siehe Kapitel 12;
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Sicherheitsvorgaben zum Gebrauch des

Gerats

das Symbol weist darauf hin, das Gerat nicht als
Hausmdll, sondern gesondert zu entsorgen, um
maogliche Auswirkungen flir die menschliche
Gesundheit und die Umwelt zu vermeiden;

richten Sie sich genau nach den Vorgaben der
Richtlinie 2012/19/EU des Europaischen
Parlaments;
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Restrisiken

unter Restrisiken sind nicht auszuschlieBende
Gefahrenmadglichkeiten zu verstehen, die aufgrund
unabanderlicher Produkteigenschaften trotz aller
Vorkehrungen bestehen bleiben, wozu auch nicht
identifizierbare Gefahren gehdren;

es folgt eine Aufzahlung einiger Arbeitsschritte und
Verhaltensweisen, die Restrisiken verringern und
bei der Arbeit am Gerat immer zu befolgen sind;

angemessene Kleidung tragen, um Unfalle jeglicher
Art zu vermeiden (keine Ringe, Ketten, Kleidung
mit Laschen, Armel mit Uberlange usw. tragen);

die Abfalle von der Installation (Holz, Kunststoff
usw.) und dem Betrieb (Produktpulver, Beutel
usw.) sachgerecht entsorgen;

keine Reparaturen oder technische Eingriffe ohne
ausreichende Schulung durchfiihren;

technische Eingriffe am Gerat kennzeichnen
(Barrieren  zur  Verhinderung des  Zutritts,
Beschilderung usw.) und schnellstmdglich
durchfihren, ohne den Arbeitsplatz zu verlassen;

das Gerat an einem geschitzten, beleuchteten,
gelifteten und ruhigen Ort installieren; das Gerat
sauber halten und keine Werkzeuge oder andere
Gegenstande darauf ablegen; nicht im Freien oder
den Wettereinflissen ausgesetzt installieren;

sicherstellen, dass das Gerdat nicht von
Wasserspritzern, Dampf oder Objekten getroffen
werden kann, die es beschadigen kénnten;

das Gewicht und die Stabilitéat des Gerats wahrend
der Installation und in der endglltigen
Betriebsposition beachten;

das Gerat mit den auf den folgenden Seiten
angegebenen zulassigen Werten far
Stromspannung, Temperatur, Wasserdruck usw.
versorgen, und eine ausreichende Erdung
vorsehen;

das Gerat kann auch in ausgestecktem Zustand
heiBes und unter Druck stehendes Wasser
enthalten;

aktive Wasser- und Stromversorgung dirfen nicht
unterbrochen werden;
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Kennzeichnung

Zertifizierung
IS0 9001

Konformitatserklarung

Rheavendors Industries S.p.A. erklart, dass dieses Gerat den
folgenden Richtlinien und Sicherheitsbestimmungen entsprechend
entwickelt und hergestellt wurde :

Richtlinien:
2006/42/EC; R&TTE 1999/5/EC; 97/23/EC;
2011/65/EC (RoHS); 2012/19/EU (RAEE);

Verordnungen:
1907/2006/EC (REACH); 1935/2004/EC;

Standards:

SAFETY:

EN 60335-1: 2012 + Al11: 2014;

EN 60335-2-75: 2004 + Al: 2005 + A11: 2006 + A2: 2008 +
A12: 2010;

EMC:

EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2:2011;

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008;
EN 61000-3-2: 2014;

EN 61000-3-3: 2013;

EN 301 489-1 V1.9.2 and EN 301 489-7 V1.3.1

EMF:
EN 62233: 2008;
EN 62479: 2010:

RADIO:
EN 301 511 v9.0.2

Hersteller
Rhea Vendors Group S.p.A.
Via Valleggio, 2/bis — 22100 Como - (CO) - Italien

Werk
Rheavendors Industries S.p.A.
Via Garavaglia, 58 — 21042 - Caronno Pertusella (VA) - Italien

Der gesetzliche Vertreter
Con D u—rF—

(C. D. Majer)

Konformitat

C€
0470

DNV BUSINESS ASSURANCE
MANAGEMENT SYSTEM CERTIFICATE

—

RHEAVENDORS INDUSTRIES S.p.A.
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Abklirzungen und

Bildsymbole

Einfiihrung

Schild mit

Seriennunmmer

ia-PraLia
i taly
G

Class |
OW 0,1-0,8MPa

20152323923

Zeichenerklarung

einige allgemeine Hinweise, die fur die Lektlre dieses Handbuchs
nitzlich sein kénnen:

Ausgabe von Instant-Getranken und Bohnenkaffee;
Gerate mit externer Wasserversorgung;

Mixer zur Mischung des Instant-Produkts mit dem Wasser;
Gewindeabstand der Produktschnecke im Produktbehalter;
Raumfeder der Instant-Behalter;

Briher;

HeiBwasser-Ausgabe;

Druckspanne der Wasserversorgung des Gerats;

dieses Handbuch ist fir den Besitzer des Automaten bestimmt und
muss als Bestandteil des Gerdts mit diesem aufbewahrt werden;

die in diesem Handbuch enthaltenen Informationen dienen dazu,
die bestmdgliche vom Hersteller vorgesehene Leistung des
Automaten zu erhalten; Rheavendors Industries S.p.A. behalt sich
vor, die zuklnftige Produktion ohne Ankiindigung oder
Verpflichtung zur Aktualisierung bereits auf dem  Markt
vorhandener Produkte zu verandern; der Hersteller GUbernimmt
keine Verantwortung fir eventuelle auf Druckfehler basierende
Ungenauigkeiten;

geben Sie fir eine schnelle und eindeutige Identifizierung des
Automaten und eine bestmdgliche Unterstiitzung die Daten auf
dem Typenschild an;

cod: D12345A67890

Beispiel
s/n: 1234 56 7890 (Beispiel)

die silberfarbenen Typenschilder befinden sich innerhalb und
auBerhalb des Gerateschranks;
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Ausmale

Masse

Versorgung

Wasser

Strom

Schalldruck

Tastatur

Display
Ausgabefach
Tropfschale

Ausgabe Sicherheit

Wasser

Strom

Warme
Software
Mahlmotor
Mahlwerk

Briiher

Ausgleichsbehalter

Pumpe
Produktmotoren
Mischschalen
Mixermotoren

Wasserheizer

Technische Daten

Hohe (inklusive Reling 26 mm):
Breite:

Tiefe:

Tiefe bei gedffneter Tr:

- Anschluss Uber Elektroventil mit 3/8 Gasgewinde:
- Versorgung mit Tauchpumpe: :

- 230 V AC, 50/60 Hz; einphasig und geerdet;
- Kabeltyp: HO5VV-F 3G 1,5 mm2 300/500 V

Werte und Richtungen fiir Standard-Maschine
siehe Typenschild mit Seriennunmmer

A-gewichteter dquivalenter Schalldruckpegel;

kapazitive Tastatur ohne bewegliche Komponenten;
zwolf echte Wahltasten;

multicolor; Nutzbereich 66,5 mm x 33,2 mm;

offen; mit Kipphalter fir Tassen (Nutzh6he 85 mm)

Tropfschale unter der Becher-Abstellflache:

eine feste Ausgabestelle;

Uberlaufsensor und Druckminderungsventil; Elektroventil an der
Wasserzufuhr mit Uberschwemmungsschutz-Sensor;

ein Hauptschalter, ein Tirkontaktschalter;
zwei Sicherungen 6,3x32 mm;

manuell reaktivierbare Sensoren;
Zeitbegrenzer fir die Wasserausgabe;
- bei 230 V AC-Geraten:

Konisches:

Briihkammer mit variablem Volumen;
zwei Durchmesser in Alternative, je nach Mahlgrad;

Motor:

Ausgleichsbehalter mit Uberlauf und Level Switch;

durch Bypass limitierte Vibrationspumpe;
- in Geraten mit 230 V AC :

maximal vier , je nach Geratekonfiguration;
maximal zwei, je nach Geratekonfiguration
maximal zwei, je nach Geratekonfiguration
Instant-Wasserheizer mit magnetischem Induktionssystem;

Leistung:
Frequenz:
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617 mm
422 mm
599 mm
880 mm

36 kg

von 0,1 MPa bis 0,8 MPa
24V DC, 1,2 A max.;

3.000 W;

siehe 02.03.

unter 70 dB(A)

Auflésung 64 x 128 pixel;
maximal 149 mm

Fassungsvermdgen 750 ml

230 V AC; 16 A schnell;

105 °C;

230V DC; 150 W

400 r.p.m.

@36 mm; 5+ 9agr.
@ 45 mm; 8 + 15 gr.
24V DC; 30 W

230V AC; 1,1 MPa

95 U/min 24 V DC

15.000 U/min 24 V DC

2.900 W
~ 22 KHz + 50 KHz



Produktbehalter

Verschiedenes

Anmerkungen

maximal vier Instant, je nach Gerdtekonfiguration; Breite einzeln
(55 mm) oder doppelt (110 mm); Schneckenschrauben mit
Gewindeabstand von 9 mm oder 18 mm; mit Zahnrad und
Raumfeder, wo von der Konfiguration vorgesehen, und mit
Produktrutsche in StandardgréBe oder reduziert (siehe 05.22.);

- Volumen Instant-Behélter:

Breite 55 mm Breite 110 mm
Fassungsvermégen 1,7 Liter Fassungsvermégen 3,5 Liter
Kaffee 0,33 kg
Milch 0,38 kg Milch 0,80 kg
Schokolade 0,94 kg Schokolade 2,20 kg
Tee 0,98 kg
Zucker 1,20 kg

- Volumen Behdlter (oder Glocke) fiir Bohnenkaffee:

Programmiermdoglichkeit der Gerateparameter mit Flash Key, USB-
Key oder Wahltasten; Bereich fiir Zahlungssystem NRI G13 oder
ahnlich; Protokolle: seriell, parallel, Executive, MDB;
Datensammlung mit USB Key (siehe 05.37..);

die Toleranzbereiche fir die Wasser- und Stromversorgung fir
einen guten und reguldren Betrieb des Gerats laRhea cinogrande
sind:

Wasser:

- Gesamtharte:
- empfohlene Leitféhigkeit:

(*) bei hoherer Harte muss ein Kalkfilter verwendet werden;

Strom:

- Nennspannung:

Umgebung (bei Lagerung und Betrieb):

- Temperatur:
- relative Luftfeuchtigkeit:

Stromverbrauch:

- Leistung (Verkaufsphase):
- Leistung (stand by phase):

die vollstandigen Daten gemaB dem Protokoll EVA-EMP Energy
Measurement Protocol sind auf Anfrage erhaltlich (siehe 02.02.);

das mit dem Automaten gelieferte Stromkabel darf nicht
modifiziert werden; bei Verlust oder Beschadigung
ausschlieBlich, nur autorisiertes und qualifiziertes Personal
darf dies ausschlie3lich mit  Originalkomponenten
austauschen;

stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung die vom Gerat
bendtigte Leistung liefert (siehe 03.03.); Eine gute Erdung ist nicht
nur gesetzlich vorgeschrieben zum Schutz der Anwender und
Bediener, sondern gewabhrleistet auch die korrekte
Stromversorgung;
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1,0 kg

von 10 °f bis 25 °f (*)
400 uS @ 20 °C

+10 % /- 15 %

5°C + 35°C
maximal 80 %

346 Wh
15 Wh/h



05.22.
Instant- Produktbehalter

05.22.
Behalter fiir Bohnenkaffee

05.16.
Briher

05.25.
Halterung Ausgabediisen

05.21.
Kaffeesatzbehalter

05.06.
Sensor Wasserstand

05.06.
Tropfschale

05.36.a.
CPU

05.23.
Produktmotor

05.26.
Mixermotor

05.36.f.
Modem/Halterung

05.30.
Instant- Elektroventile

05.28.
Abzugventilator

05.35.
Pumpe

05.29.
Kuhlventilator

05.09.
Sicherungen

05.08.
Hauptschalter

05.07.
Stromanschluss

C425 PRO

i T e e

) R A N

Seite 10

05.12.
Tlrkontaktschalter und
Tlrkontaktschlissel

05.13.
Programmiertaste

Abdeckung Displayplatine

05.34.
Sitz MlUnzgerat

05.05.
Tlrschloss

05.24.
Mischschale

05.26.
Mixermotor

05.20.
Mahlwerk

05.31.
Mikroschalter

05.31.
Ausgleichsbehalter

05.35. Rezirkulations-
Elektroventil

05.35.
Magnetinduktion
05.35.
Dreiweg-Elektroventil
05.11.

Einlassventil

05.10.

Stopsel Wasserablass

05.32. Flowmeter
(Durchflusszahler)



05.23.
Produktmotor

05.20.
Mahlwerk

05.17. Mikroschalter
Briihererkennung

05.26.
Mixermotor

05.18.
Briherheizung

05.06.
Sensor Wasserstand

05.22.
Mikroschalter Bohnenbehalter

|_

| o05.36.e.

Seite 11

| RFID Platine

05.36.c.

Displayplatine

05.36.d.

Tastenbeleuchtung
05.28. Offnung

Lufterkanal
05.35.

Wasser 1 + Wasser 2

05.35.

HeiBwasser

05.27. Sensor

Bechererkennung
05.06.

Abfluss
Rickflusswasser

| 05.23.

| Produktmotor



05.02.

05.03.

05.04.

05.05.

05.06.

05.07.

05.08.

05.09.

05.10.

Wahltasten

Display

Ausgabe

Turschloss

Tropfschale

Stromanschluss

Hauptschalter

Sicherungen

Stopsel

Wasserablass

05.11.

05.12.

Einlassventil

Turschalter

Allgemeines

Der Automat C425 PRO ist ein speziell fir die leichte
Bedienung durch alle Anwender entwickeltes Gerat, das fir die
Getrankezubereitung keine speziellen Fahigkeiten erforderlich
macht;

der Betrieb sieht eine Ausgabe von Getranken durch Mischen von
Lebensmittelprodukten mit Wasser in der jeweils angemessenen
Temperatur vor; der korrekte Betrieb des Automaten erfolgt in
geschlossenen Raumen bei normalen Raumbedingungen, einer
Umgebungstemperatur zwischen 5 °C und 35 °C und einer
Luftfeuchtigkeit bis max. 80%;

nur fiir Automaten vorgesehene Produkte verwenden;

die Ausgabe erfolgt durch kurzes Driicken einer Wahltaste (siehe
05.02.); uberprifen Sie, dass zuvor eine Tasse oder ein Becher
korrekt in den Ausgabebereich gestellt wurde, verwenden
Sie gegebenenfalls den Tassenhalter;

die Ausgaben erfolgen durch Driicken der Tasten bei geschlossener
Tur; wahrend der Ausgabe leuchtet die Taste; im
Programmiermodus (siehe 09.), nehmen die Tasten andere
Funktionen an, um die Gerdteparameter andern zu kdénnen; die
Nummerierung der Tasten ist von oben links aufsteigend: 1, 2 etc.;

die Displayhinweise informieren den Anwender oder Bediener Uber
den Geratestatus;

der Automat laRhea cinogrande besitzt eine feste
Getrankeausgabe an der Becher-Abstellflache;

durch das Schloss wird gewahrleistet, dass die Tur verriegelt ist;
der Schliussel ist durch eine ID-Nummer gekennzeichnet;

zur Aufnahme maoglicher aus der Ausgabe kommender Tropfen und
eventuell von aus das 3-Weg-Elektroventili stammendem
Uberschissigem Wasser; sie wird im unteren vorderen
Gehausebereich des Gerats eingeschoben und besteht aus einer
Schublade und einem Abdeckrost, die unter flieBendem Wasser
gereinigt werden kodnnen; ein elektrischer Kontakt prift den
Fullstand (siehe 11. und 13.02.);

im hinteren Geh&ausebereich befindet sich ein Sockel mit drei
Anschlussklemmen fir das Netzkabel;

schaltet das Gerat ein und aus;

an der Netzspeisung installiert (siehe 03.10.); die Sicherungen
mussen durch einen Fachmann ausgetauscht werden;

hier tritt der Silikonschlauch vom Ausgleichsbehalter zur Entleerung
aus; die Befestigung erfolgt (ber eine Schraube am Paneel der
Riickseite;

das Einlassventil der Wasserzufuhr und besitzt einen
Uberschwemmungsschutz, der bei Stérung die Wasserzufuhr
sperrt; an den elektrischen Anschlissen kann parallel eine
eventuelle Tauchpumpe angeschlossen werden (siehe 03.03.);

unterbricht die Stromversorgung zum Gerat, wenn die Tir gedffnet
wird;
Achtung
einige Komponenten stehen weiter unter Strom
mit duBerster Vorsicht vorgehen;

verwenden Sie den Service-Schliissel um das Gerat bei Bedarf auch
bei gedffneter Tir einzuschalten;
der Schlissel befindet sich in einem Fach im Deckel;
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05.13. interne Taste
(PROG)

05.14. Sitz des USB Keys

05.15. Produktschild

05.16. Briher

05.17. Switch Briher
vorhanden

05.18. Briherheizung

05.19. Briherantrieb

05.20. Muhle

05.21. Kaffeesatzbehalter

05.22. Produktbehalter

05.23. Mischschalen

auf dem orangefarbenen Gehduse an der Tiurinnenseite befindet
sich die Programmiertaste des Gerats (PROG);

im Gehause an der Tlrinnenseite befindet sich der Sitz fir die YSB
Keys zur Programmierung (siehe 05.37.);

an der Innenseite des Tirpaneels befinden sich unter dem
orangefarbenen Gehduse die Sitze fur die Produktschilder;

schieben Sie die Produktschild unter Beachtung der
Gerdtekonfiguration in die Schlitze (siehe 13.01.);

nachdem der Briher die Kaffeedosis aus der Mihle erhalten und
angepresst hat, erfolgt die Perkolation mit dem aus der Pumpe
stammenden Wasser; das gebrauchte Kaffeesatz-Pad wird zur
Rutsche gefiihrt, die es in das Fach im Gerateunterbau befordert;
der Briiher wird durch ein per Software programmierbares HeiBluft-
Heizsystem auf der korrekten Temperatur gehalten (siehe
09.01.e.);

das Vorhandensein des Brihers wird durch einen Mikroschalter
kontrolliert, der bei Fehlen die mit Bohnenkaffee assoziierten
Auswabhlen sperrt;

eine Sicherheitsabdeckung schitzt den Bediener vor in Bewegung
befindlichen Komponenten und hélt mit einer HeiBluftheizung die
Temperatur des Brihers aufrecht, um die Getrankequalitat auch
nach langen Pausen des Gerats konstant zu halten;

der Motor des variablen Briihers regelt die SchlieB- und
Kompressionsphasen der Kammer, um den gemahlenen Kaffee zu
pressen und die Perkolation zu ermdglichen; der Betrieb wird durch
einen Encoder gesteuert, der die Position des Briihers an die CPU
weitergibt;

die Mihle mahlt den in der Glocke enthaltenen Bohnenkaffee und
gibt ihn in die Briihkammer; der Mahlgrad kann nach Ausbau der
Kaffeeglocke von Hand an dem Rad eingestellt werden, wahrend
die Kaffeemenge durch einen Softwareparameter festgelegt wird
(siehe 09.01.a , Zeit dosierung Mahlwerk ), der die Betriebsdauer
der Mihle festlegt; es existiert eine Mdihlenversion mit
softwaregesteuerter motorbetriebener Einstellung des Abstands im
Mahlwerk (im Folgenden als ,motorbetriebene Mihle=Varigrind"
bezeichnet);

es werden zirka Funfundsechzig Kaffeesatz-Taps gesammelt,
nachdem diese vom Briher verwendet wurden; eine
Softwareoption (siehe 09.01.0.) ermdglicht die Anzeige eines
Hinweises wenn der Behalter voll ist;

die Instant-Behdlter verteilen ihren Inhalt in darunterliegende
Schalen; eine vom Produktmotor betriebene interne
Schneckenschraube schiebt das Instant-Produkt zu einer Rutsche;
die Behalter koénnen mit einem Rad und einer Raumfeder
ausgestattet werden, um eine gleichmédBige Ausgabe zu
gewahrleisten; die Ausgangsoffnung kann StandardgroBe besitzen
oder reduziert sein und besitzt einen Verschluss; der Behélter fir
Bohnenkaffee (Glocke) besitzt einen Schieber, der geschlossen
werden muss, bevor der Behalter angehoben wird; das
Vorhandensein des Bohnenkaffeebehalter wird durch einen
Mikroschalter kontrolliert; zum Schutz der Produkte besitzen die
Behalter einen Deckel;

in den Mischschalen werden die Instant-Produkte mit dem Wasser
vermischt; im unteren Bereich arbeitet das Flligelrad des
Mixermotors und die Abfiihrung des Getranks zur Ausgabe erfolgt
tber einen Silikonschlauch; die Mischschalen und
Ausgabeschlauche kénnen unter lauwarmem flieBendem Wasser

gereinigt werden;
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Transport

Auspacken

Aufstellen

N[
D\ A

Vorbereitung

Vorbereitung

der Transport, das Umstellen und die Aufstellung des Automaten
darfen nur durch geschultes Fachpersonal erfolgen; wahrend des
Transports darf das Gerat nie auf dem Kopf stehen, weshalb auf die
Pfeile auf der Verpackung zu achten ist;

Achtung

vorsichtig mit dem Gerat umgehen, um madgliche Verletzungen zu
vermeiden; aufgrund des Gewichts des Automaten wird empfohlen,
ein Hubgerat bei niedriger Geschwindigkeit einzusetzen;

- bringen Sie den Automaten in die Nahe des Aufstellortes;

- durchtrennen Sie die beiden Kunststoffriemen;

heben Sie die AuBenverpackung ab;

- entfernen Sie die Tropfschale;

ziehen Sie die Schutztite nach oben ab;

heben Sie den Automaten ab und stellen Sie ihn auf die
Arbeitsflache;

Achtung

die Verpackungsmaterialien dirfen sich nicht in Reichweite
unbefugter Personen, vor allem Kinder, befinden, da sie eine
mogliche Gefahrenquelle darstellen; die Entsorgung des
Verpackungsmaterials muss durch Fachbetriebe erfolgen;

der Automat muss an einem geschitzten Ort auf einer dem
Gerategewicht (siehe 03.02.) entsprechenden Unterlage aufgestellt
werden, wobei flr eine ausreichende Luftzirkulation und einen
leichten Zugriff fur ausreichend Platz zu den Wéanden zu sorgen ist;

die Unterlage darf sich max. um 2° neigen;
es wird empfohlen, eine leicht zu reinigende wasserabweisende
Unterlage zu verwenden, um versehentlich herabfallende Produkte
einfacherer entfernen zu kénnen;

befindet sich das Gerat in Arbeitsposition:

- das Band zertrennen, mit dem der Turschlissel an dem Rost der
Tropfschale befestigt ist;

- den Schlissel in das Schloss stecken und drehen, um die Tir zu
offnen;

- die Tute mit den Unterlagen und Schildern entnehmen;

- das Netzkabel und die Hydraulikverbindung entnehmen;
letztere dient zum Anschluss an das Wassernetz;

- den Geratedeckel abheben und die Transportsicherungen der
Produktbehalter entfernen;

- die Schildchen einsetzen, dabei die Reihenfolge der durch die

Geratekonfiguration festgelegten Wahimdglichkeiten
beachten ;
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Wasser

Strom

Anschlusse

sicherstellen, dass das fir den Automaten verwendete Wasser den
Anforderungen fir den Verzehr von Lebensmitteln entspricht;

die Abwesenheit von Verunreinigungen und den Hartegrad
feststellen, gegebenenfalls ist sich fiir die Analyse an ein Labor zu
wenden;

falls erforderlich, einen Entkalkungsfilter ~verwenden und
regelmaBig gemal den Herstellerangaben die Patrone austauschen,
um die Geratekomponenten zu schonen;

sicherstellen, dass der Leitungsdruck den Geratevorgaben
entspricht und bei Abweichung eine Pumpe oder einen
Druckminderer verwenden; es wird die Installation eines Hahns
zur Trennung des Gerats vom Leitungsnetz empfohlen; die
Verbindung muss folgendermaBen erfolgen:

- neuer Schlauch;

- lebensmittelgeeignetes Material;

- im Sinne von “IEC 61770 Electric appliances connected to
the water mains”;

- flr den Betriebsdruck geeignet;

falls dem Gerat kein Schlauch beiliegt oder dieser ersetzt werden
muss, nur Schlauche mit den oben angegebenen Eigenschaften
verwenden;

Informationen zur Trinkbarkeit von ,fir den menschlichen Verzehr
bestimmtes Wasser" sind erhéltlich unter der Webseite:
http://eur-lex.europa.eu/
directive 98/83/EC of 03/11/1998

beachten Sie die Bestimmungen flr Stromanschliisse, besonders
bezliglich der Erdung, und schlieBen Sie das Gerat definitiv und
ohne Adapter, Steckdosenleisten oder Verldngerungen an;
verwenden Sie ausschlieBlich das dem Automaten beiliegende
Stromkabel; es wird empfohlen, einen Schalter zwischen Stromnetz
und Gerat zu montieren;

es wird die Installation einer Differenzstrom-Schutzvorrichtung bis
30 mA empfohlen, die bei abweichender Stromaufnahme
rechtzeitig einschreitet und die Maschine vom Netz trennt, um das
Risiko durch mdgliche Kurzschliisse groBtenteils auszuschlieBen;

Achtung
es ist rechtzeitig sicherzustellen, dass die Stromleitung fir die
Versorgung des Gerates ausreichend dimensioniert ist und den
geltenden Bestimmungen entspricht; es ist sich genau an die
Angaben des Typenschildes zu halten;

stecken Sie das Kabel in den Anschlusssockel und stecken Sie
erst danach den Stecker in die fir die Stromversorgung des Gerats
vorgesehene Steckdose;

flr eine korrekte und sichere Konfiguration der elektrischen Anlage
ist sich gegebenenfalls an die folgende Webseite zu wenden:

http://eur-lex.europa.eu/
directive 2006/95/EC of 12/12/2006

Achtung

wie oben beschrieben, verwendet der Automat ein auf einem
elektromagnetischen Feldgenerator basierendes Instant-
Wasserheizsystem, das den geltenden Bestimmungen entspricht
(siehe Konformitatserklarung);

dies befreit den Anwender nicht davon,
wéahrend des Automatenbetriebes die erforderlichen
VorsichtsmaBnahmen einzuhalten;

das Kabel in den Anschlusssockel einstecken und erst dann

den Stecker in die Steckdose stecken, um den Automaten
Zu speisen;
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Entstorung

wahrend des Geratebetriebs kdnnen Vorfdlle auftreten, die den
Betrieb teilweise oder vollstéandig beeintrachtigen;

um den Bediener zur Wiedererlangung des normalen
Gerdtebetriebs zu fihren, erscheint auf dem Display ein
Fehlercode, der die gestorte Funktion angibt und auf die gestorte
Funktion oder Komponente hinweist;

dieses Kapitel umfasst, beschreibt und erldutert diese
notwendigerweise kurzen Codes, um eine Ldsung des Problems zu
erleichtern;

es wird darauf hingewiesen, dass:

die Stérung des Gerdts mit oder ohne Suffix angegeben werden
kann. Falls vorhanden, spezifiziert dieser die Bedeutung; in jedem
Fall weist die angegebene Nummer prazise auf die betroffene
Vorrichtung, Gruppe oder Funktionen hin;

in der folgenden Tabelle:

- erscheint in der ersten Spalte die auf dem Geratedisplay
angegebene Zahl; eventuelle Varianten werden mit den
Buchstaben fir Details und genauere Beschreibung angegeben;

- die zweite Spalte enthélt den Bereich oder die Funktion des vom
Vorfall betroffenen Gerats;

- die dritte Spalte enthélt einen pauschalen Hinweis zur Lésung
der Meldung; die Hinweise sind nicht umfassend, da eine
Stérung unterschiedliche Ursachen oder eine Reihe von
Faktoren besitzen kann; hier werden einige Anregungen zu den
MaBnahmen gegeben;

nicht alle Stérungen werden durch eine Fehlermeldung
gekennzeichnet, da sie durch elektrische Kontrollen generiert
werden, die nicht in allen Bereichen des Gerats vorhanden sind;

dieses Dokument richtet sich ausschlieBlich an Techniker, die die
Technologien, Gerate, Vorrichtungen und Kennzeichnungen
des Vending-Sektors zumindest in den Grundziigen kennen; der
Einsatz von dem Gerat beiliegenden Schaltdiagrammen
dient als unverzichtbare Hilfe zum Verstdandnis und zur
Behebung der hier beschriebenen Vorfélle;

Achtung

wahrend der zur Wiederherstellung der Geratefunktionen
erforderlichen Arbeitsschritte miissen die Sicherheitsvorschriften flir
den Bediener und die Anwender strengstens eingehalten werden;

siehe auch: Technische Informationen.
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OFF 2

OFF 2E
OFF 2 M
OFF 2P

OFF 3

OFF 5

OFF_6

OFF 6C

OFF 6D

OFF 6 G

OFF 7

OFF 7A

OFF 7C

OFF 7 D

OFF7 R

OFF_8

OFF 8 A

OFF 8B

OFF 9

Zahlungssystem

Protokoll

Executive
MDB
parallel

Tropfschale

EAROM

Wasserversorgung

Ausgleichsbehalter

Ausgleichsbehalter

Wasserkreislauf

Espressokreislauf

Vibrationspumpe

Brihkammer

Volumenzahler

Rezirkulation

Briiher

Kolben

Prasenz

Bohnenkaffee

keine Kommunikation zwischen dem Zahlungssystem und der CPU des
Gerats; mogliche Ursachen sind eine fehlerhafte Speisung, falsche
Programmierung oder Stérung des Zahlungssystems;

der Schalter zur Kontrolle des Flussigkeits-Niveau in der Tropfschale wurde
aktiviert; leeren und wieder auf die korrekte Position stellen;

diese Komponenten der CPU funktionieren nicht korrekt;

zu lange Fllldauer des Ausgleichsbehdlters; eventuell keine
Wasserversorgung, ungenigender Druck oder ein Hindernis, das den
reguldren Wasserfluss behindert (Filternetz, verklemmte oder verstopfte
Fullleitungen); die Sicherung des Wassereinlassventils ist eingeschritten;

der Wasserkreislauf wurde aufgeflillt, ohne dass Getrédnke ausgegeben
wurden; der Versorgungskreislauf hat eventuell ein Leck;

Fehler der Wasserflllung des Gerats wahrend der Phase der
Erstinstallation; nach Offnen des Wassereinlassventils und Aktivierung der
Pumpe muss der Volumenzéhler zur Bestdatigung des Wasserflusses eine
Impulsreihe an die CPU senden; geschieht dies nicht, wird der Fehler 6G
generiert;

die Einschaltdauer der Pumpe des Wasserkreislaufs hat die Grenze
Uberschritten; der Wasserfluss wurde starker als gewohnt behindert und
die vom Volumenzahler generierten Impulse haben eine ldngere Zeit
erfordert, als flir eine in den korrekten Grenzen definierte Ausgabe; auch
die Menge und den Mahigrad des in die Brihkammer gegebenen
Bohnenkaffees priifen;

wahrend der Briihphase hat sich die Kammer aufgrund des Drucks abwarts
Uber die Sicherheitsposition hinaus bewegt;

der Volumenzéhler nicht Impulse zu erkennen in der Zeit als drei
Sekunden;

Fehler in der Rezirkulations-phase der Wasser;

Fehler des Briihermotors aufgrund fehlender oder falscher Speisung, Fehler
bei Erfassung der Rotation, ...;

das Gerat erkennt den Briher nicht; das Vorhandensein des Variflex®-
Brihers wird von dem Automaten uberprift, um die Ausgabe von
Auswahlen mit Bohnenkaffee zu verhindern (wenn der Briher nicht in
Position erfasst wird);

Anmerkung:

es kann sein, dass OFF 8 mit groBen oder kleinen Buchstaben angezeigt
wird, die von den oben angegebenen abweichen (A, B); diese Hinweise
beziehen sich immer auf einen durch den Briher oder seinen Motor
verursachten Fehler und sind Uberwiegend von technischer Bedeutung,
deren genaue Erlauterung Uberflissig und irrefihrend ware;

nach Abschluss der Mahlphase wird die Brihkammer des Variflex®-Briihers
nach oben zum oberen Kolben bewegt, um den gemahlenen Kaffee zu
pressen; erhdlt der Motor in dieser Phase nicht den erwarteten
Wiederstand, bedeutet dies, dass die Menge an gemahlenem Kaffee unter
der Vorgabe liegt oder gar kein Kaffee vorhanden ist;

Seite 17



OFF 10

OFF 14

OFF 14B

OFF 17
OFF 17 A

OFF 24
OFF 24 A

OFF 24B

OFF 31

OFF 31A

OFF 31B

OFF 31C

OFF 31D

OFF 31H

OFF 32 A
OFF 32B

OFF 32C

OFF 42

OFF 43

OFF 77

OFF 80
OFF 80 4
OFF 80 6
OFF 80 7
OFF 80 8
OFF 80 C

OFF 80 D

EAROM

Wasserfiillung

Wasserkreislauf

Tastatur
wahlen

Netzteil
24V DC
24V DC

Wasser Espressokaffee

Temperatur

Temperatur

Temperatursonde

Zeit

Transduktor

Briiherheizung

Temperatur
Temperatur

Temperatur

Briiherzahler

Kaffeesatzzahler

PU

MDB-Miinzwechsler
Rohre
Minzprifer
Rohr
Speicher
Mlnze

Minze

die gespeicherten Daten sind unstimmig (Schreib- oder Lesefehler) und das
Gesamtverhalten des Automaten entspricht nicht den Erwartungen;

erfolgt nach sechs Ausgaben keine Wasserfiillung, wird der Fehler 14
ausgegeben; auch ein abweichender Wasserfilldruck fihrt zu dem oben
genannten Fehler, weil der Warmwasserbereiter zu sehr gefillt wird und zu
einer héheren Ausgabe als vorgegeben flihren kann; bei Ausgaben mit
geringer Wasserausgabe kann der Fehler eher eintreten;

eine Taste resultiert konstant gedriickt;

der tatsachliche Wert der 24VDC-Spannung liegt Gber der Toleranz;
der gemessene Wert der 24VDC-Spannung liegt unter der zuldssigen
Grenze oder fehlt ganz, beispielsweise aufgrund einer eingeschrittenen

Sicherung; vor erneutem Einschalten des Gerats die Ursache beseitigen,
die diesen Fehler verursacht hat;

die Wassertemperatur des Warmwasserbereiters Uberschreitet den

programmierten Wert;
die Wassertemperatur erreicht nicht den eingestellten Wert;

die Temperatursonde wurde unterbrochen oder der Stromanschluss

getrennt;

die Temperatur erreicht nicht den programmierten Wert in der zuldssigen
Zeit;

der Induktionstransduktor wird nicht gespeist; ein Klickson st
eingeschritten, die Karte wird nicht mit Strom versorgt, Verkabelung nicht
angeschlossen oder nicht verwendbar;

die Temperatur der Briher Uberschreitet den eingestellten Wert;

die Briher besitzt eine geringere Temperatur als programmiert;

die Temperatursonde der Briher ist defekt;

weist darauf hin, dass der Briher die Anzahl an Espressoausgaben erreicht
hat, um gewartet zu werden;

die verbrauchten Kaffee-Tabs haben in dem Abfallbehdlter die

Hochstmenge erreicht;
die Funktion ,Uhr" wurde nicht korrekt ausgefiihrt; die Pufferbatterie ist
eventuell entladen; nach Wiederherstellung der Funktion genau die mit der

Uhr assoziierten Geratefunktionen Uberprifen: Happy Hour, Zeitspannen,
... die durch die fehlende Referenzzeit gestort sein kénnen;

ein Rohrsensor funktioniert nicht korrekt;
Minzprifer nicht aktiviert oder angeschlossen;
ein Restgeldrohr funktioniert nicht korrekt;
ROM mit Lese-/Schreibfehler;

Miinze in Annahmebereich blockiert;

Betrugs- und Entwendungsversuch der Miinze;
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Wartung

Wartung

das Gerat laRhea cinogrande erfordert flir den Betrieb keine
besonderen Wartungsarbeiten; eine regelmaBige und griindliche
allgemeine Reinigung hilft dabei, die Gerateleistung konstant zu
halten, Schaden vorzubeugen und eine hohe Qualitdt der
ausgegebenen Getrdnke zu gewahrleisten; die Reinigungsintervalle
sind stark abhangig von der Zahl der Ausgaben und der Harte des
verwendeten Wassers (Entkalker verwenden) und sollte sich nach
den Betriebsbedingungen des Gerats richten;

die beschriebenen Schritte sollen ein Wachstum von Bakterien in
den Geratebereichen verhindern, die im direkten Kontakt mit den
Lebensmitteln stehen, indem die produktfiihrenden Komponenten
flr die Getranke sauber gehalten werden; es wird empfohlen, die
unten aufgefiihrten Gerateteile nach dem Ausbau mit reichlich
lauwarmem Wasser von eventuellen Resten zu sdaubern;

der Einsatz einer fur Lebensmittel geeigneten und fir die
Gesundheit unbedenklichen antibakteriellen Lésung fihrt zu einer
noch griundlicheren Reinigung; die gereinigten Gerateteile mit
einem sauberen Lappen abtrocknen und wieder einbauen;

siehe Internetseite:

http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/
hygienelegislation/index_en.htm

auf dieser Website sind die Empfehlungen vom Europaparlament
flr einen korrekten und sicheren Umgang mit Nahrungsprodukten
aufgefihrt;

siehe auch die europdische Verordnung 2004/852/EG

http://eur-lex.europa.eu//
regulation 2004/852/EC of 29/04/2004

vor Einschalten des Gerats zu Wartungszwecken missen die
Anwender mit angemessen positionierten Schildern darauf

hingewiesen werden, den Automaten nicht zu verwenden und ihm
fernzubleiben;

Achtung

das Geriat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen;

vor den Umgang mit dem Gerat und den Produkten die
Hande griindlich mit Wasser und Seife reinigen;

ausschlieBlich Trinkwasser Verwenden;

die Komponenten diirfen nur mit lauwarmem flieBendem
Wasser gereinigt werden;
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12.01. wochentlich

Tropfschale

Abfallbehalter

Produktrutschen

Ausgabesystem

Gerateinneres

externes Gehduse

das Gerat abschalten; das Stromkabel trennen und sorgféltig auf
VerschleiB  Uberprifen; die Stabilitat und die internen
Netzanschlisse grindlich Gberprifen;

die Tropfschale (a) herausnehmen, den oberen Rost entfernen und
mit reichlich Wasser spulen; die Tur 6ffnen und den Sitz der
Tropfschale und den Dusenhalter (e) im Geréat reinigen;

nach Offnen der Tir und Entfernen der Tropfschale die rechte Seite
des Behalters nach vorne ziehen und den Behdlter enthehmen; auf
die Position des Wassereinlassschlauchs der Einheit achten;

Achtung

Kaffeesatzreste miissen den jeweiligen landerspezifischen
Hygienebestimmungen entsprechend beseitigt werden;

die Schieber der Produktrutschen (c) auf die geschlossene Position
drehen, die Rutschen von den Behéltern trennen und in reichlich
lauwarmem Wasser reinigen (die Produktrutschen werden mit
Bajonettanschlissen befestigt);

die Befestigungshebel der Schalen (d) im Uhrzeigersinn drehen, die
Ausgabedisen vom Halter trennen, hierzu die Schale und den
Pulverabsaugring zu sich hin ziehen; die zerlegten Komponenten in
reichlich lauwarmem Wasser reinigen;

alle Reste von den inneren Gerateflachen, der Tir und besonders
nahe der Becherausgabe entfernen und mit einem feuchten Tuch
abwischen;

die Komponenten grundlich abtrocknen und wieder in das Gerat
einbauen;

bei gedffneter Tur das Netzkabel einstecken und den Hauptschalter
betatigen;

den Turkontaktschliissel verwenden;

Achtung

sehr vorsichtig vorgehen;

das Gerat ist komplett gespeist und betriebsfahig; die beweglichen
Teile des Briihers werden bewegt;

einige Spulzyklen der Hydraulikkreislaufe des Gerats durchfiihren
den Turkontaktschlissel herausziehen und an seinen Platz
zuricklegen, die Tur schlieBen;

das GerateduBere mit einem weichen und mit kaltem Wasser
befeuchteten Tuch reinigen; gegebenenfalls ein neutrales nicht
schaumendes Mittel verwenden;

Achtung

nur neutrale Reinigungsmittel verwenden; keine scheuernden
Lappen, Stahlschwdmme, aggressiven oder schaum- bzw.
I6sungsmittelhaltigen Mittel, kochendes Wasser oder Sauren
verwenden;
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monatlich

Ausgabesystem

Produktbehalter

Briiher

Kihlventilator und
Pulverabzug

neben den bereits in Kapitel 12.01. angegebenen wdchentlichen
Schritten ist auch auf folgende Bereiche zuzugreifen:

alle Komponenten des Ausgabesystems ausbauen:

- Absaugfach (f)

- Ring Wasserausgabe (g)
- Mischschale (h)

- Mischer (1)

- Ausgabeschlauche

- Halter Ausgabediisen

den Mischerfligel fir den Ausbau zu sich ziehen; den Verschlei3
des W-Rings (i) prufen, der die Welle des Mischermotors abdichtet;
die ausgebauten Komponenten mit reichlich lauwarmem Wasser
spulen;

die Produktbehélter (o) zum Ausbau an der Vorderseite anheben
und zu sich ziehen; den Deckel entfernen und die Produktreste
ausleeren;

die Schieber der Produktrutschen auf die geschlossene Position
drehen, die Rutschen von den Behaltern trennen und in reichlich
lauwarmem Wasser reinigen, siehe Kapitel wochentlich;

im hinteren Bereich des Produktbehdlters den schwarzen Ring im
Uhrzeigersinn drehen und heraus nehmen; die Schneckenschraube
durch Ziehen an der schwarzen Buchse herausnehmen; zur
Erleichterung des Ausbaus das Mischrad in die entsprechende
Richtung drehen;

im Produktbehalter die beiden Befestigungsclips anheben (einer pro
Seite) und die beiden roten Stépsel von auBen entfernen;

das Mischrad entfernen; die ausgebauten Komponenten in reichlich
lauwarmem Wasser spiilen

der Briher kann innen mit flieBendem Wasser gereinigt werden, da
er keine Komponenten enthélt, die beschadigt werden kdnnten;
zum Ausbau des Brihers den Kaffeeausgabeschlauch vom
Dusenhalter trennen, das Geh&use (p) durch Driicken an den
Seiten und Ziehen nach auBen aushaken, die graue Rutsche fir
gemahlenen Kaffee einfach abziehen, den Bruher (q) durch
Driicken der orangenen Taste I8sen, leicht anheben und zu sich
ziehen;

genau Uberprifen, ob sich die Rotoren der beiden Absauger an der
Geraterickseite frei bewegen kodnnen; sicherstellen, dass der
Schlauch vom Pulverabzug zum Absaugfach sauber und ohne
Produktablagerungen ist;
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Schilder einsetzen

Tropfschale leeren

Kaffeesatzbehalter leeren

Kaffeeglocke
entfernen

Instant-Behalter
entfernen

Briiher entfernen

Mahlgrad
einstellen

Wasser entfernen

Hilfe

nach Offnen der Tir und Entfernen der Tropfschale die Schublade
an der rechten Seite herausziehen; auf die Position der
Wasserzufiihrschlauchs der Einheit achten;

den orangefarbenen Schieber ganz einsetzen und die Kaffeeglocke
abheben, dabei darauf achten, dass der Inhalt nicht herausfallt;

den Verschluss der Ausgaberutsche drehen und den Behalter leicht
anheben und zu sich ziehen; zur Montage den hinteren Stumpf in
das Motorgetriebe und den unteren Stift in das Loch in dem
Produktetisch einsetzen; die Produktrutschen werden durch Drehen
gegen den Uhrzeigersinn von den Behaltern getrennt;

bei gedffnetem Gerédt die Seiten des Schutzgehduses (a) driicken
und das Gehause herausnehmen, dabei die Espresso-Ausgabediise
durch die Offnung (b) fithren, nachdem sie von dem Diisenhalter
geldést wurde;

die graue Kaffeerutsche (c) zu sich ziehen und entfernen;
die Taste zur Freigabe des Briihers (d) ziehen, anheben und zu sich
ziehen;

bei gedffnetem Gerat die Seiten des Schutzgehduses (a) driicken
und das Gehause herausnehmen, dabei die Espresso-Ausgabediise
durch die Offnung (b) fiilhren, nachdem sie von dem Diisenhalter
gelést wurde;

die graue Kaffeerutsche (c) zu sich ziehen und entfernen;

die Taste zur Freigabe des Briihers (d) ziehen, anheben und zu sich
ziehen;

die Kaffeeglocke entfernen; die beiden seitlichen Deckel des
Gehduses entfernen; den Ring des Mahlwerks drehen (fiir einen
feineren Grad im Uhrzeigersinn);

die Wirkung der Einstellung verdeutlicht sich erst nach drei oder
vier Ausgaben;

einen Eimer unter die Abstellflache des Gerats stellen; den Stopsel
am Abflussschlauch des Ausgleichsbehadlters entfernen und die

Entleerung kontrollieren;
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